SAISONALI KREATIONE

Crémeschnitte « Blatterteig Mille feuilles,
Vanillecreme | 12.50

«Beeretraum» « marinierte Beeren, Philadelphia-
Quarkcréme, knusprige Nuss-Streusel | 11.50

Coupe Nesselrode - Vermicelles, Vanilleglace,
Oberlander Meringue, Schlagrahm
mini 11.50 | 14.50

Vermicelles « Oberlander Meringue, Schlagrahm
mini 9.50 | 12.50

«Opfelchiiechli» - Vanillesauce | 13.50

Himbeer-Cheesecake | 9.50

Quitten-Ricotta - luftige Ricottacreme,
Quitten, Schwarztee-Birnen | 11.50

~ | «Fruchtwahe» | 6.50
‘- dazu Schlagrahm +2.-
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Alle Preise in CHF inkl. MwSt. | SCH 24.11.
\
.
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Moscato d’Asti DOCG - Bosio | 1dl | 9.-

Malvoisie flétrie « Fabienne Cottagnoud



